Gemeinsam geniessen in
der gemiitlichen Rufer Stube

Samstag, 25. April 2026 Samstag, 5. September 2026
.. Kulinarischer Frithling CHF 95.- ~ — Mediterrane Feriengriisse CHF 96.-
Spargelvariationen Antipasti / Tapas
Kalbssteak, Morcheln Saltimbocca / Tagliata
Tajarin-Nudeln, leckere Gemiiseplatte Safranrisotto, Los Vegetales
Dessert-Trio Sorbet, Friichte, Gebdck
Freitag, 19. Juni 2026, 19.00 Uhr Samstag, 26. September 2026
.. Wasserbiiffel-Tavolata CHF 98- Schweizer Lieblingsessen CHF 9.~
Carpaccio, Tatar & mehr Schweizer Tapas
First Cuts vom Wasserbiiffel Cordon Bleu Variationen
Kartoffel Duo, Gartengemiise-Genuss Butterspdtzli, Gemiise-Genuss
Coupe Giolito Gelati, Gebdck Herbstdessert
Samstag, 25. Juli 2026 Samstag, 17. Oktober 2026
Barbecue-Garten-Tavolata CHF 98- — | Herbst & Wild CHF 98.-
Grosses Salatbuffet Herbstliche Vorspeisen
Green Egg Grilladen Reh, Hirsch & Co. gebraten, geschmort
Kartoffeln, Maiskolben, Saucen, Brot Spdtzli, Rosen-Rotkohl, Apfel Mirza
Sweet Dream Desserts : Herbstdessert Surprise
Beginn: 18.30 Uhr-mit-Apéro e
Preis: CHF 98.— inkl. Apéro & Apérohappchen;-exRkl. Getranhe

Reservation:. info@catering-metzg.ch oder-062 721 13 88

Informieren-Sie uns bitte-bei derReservation tiber vorhandene Allergien/Unvertrdglichkeiten,
oder wenn Sie ein vegetari sches Menu wunschen

Catering-Metzg
Hauptstrasse 206

5044 Schlossrued
www.catering-metzg.ch




