Gemeinsam geniessen in
der gemiitlichen Rufer Stube

Freitag, 24. Oktober 2025
Metzgete: Tradition & Genuss CHF 78.-*
Koteletten, Blut-/Leber-/Bratwiirste,
Zwiebelsauce, Kartoffeln und mehr

Rleiner, stisser Abschluss

Samstag, 8. November 2025
___________ wild & Wald CHF95.*
Vorspeisen-Trio
Rehkeule & Wildschwein-Ribs gegrillt
Rotweinsauce, Spatzli, Wintergemiise
Rotwein-Zwetschgen, Zimteis,

Vermicelles

Samstag, 22. November 2025
.. Wasserbiiffel-Tavolata CHF 95.-"
Vorspeisen-Variationen
Sirloin Steak, Sauce béarnaise,
Pommes parmentier, buntes Gemiise

stisser Ausklang

Beginn: 18.30-Uhr mit-Apéro
Reservation:= info@catering-metzg.ch
oder 0627211388

Informieren Sie uns bitte"betder-Reservation
liber vorhandene Allergien/tnvertrdglichkeiten,

AT

hes Menii wiinschen.

Samstag, 24. Januar 2026
_________ Winterzauber CHF 9.7
Vorspeisen-Trio
Rumpsteak, Sauce maltaise
gefiillte Kalbsbrust, Waldpilzsauce
Kiirbis-Kartoffelpiiree
Brombeer-Joghurt-Dessert, Gebdck

Samstag, 14. Februar 2026
. Valentinstag-Tavolata CHF 95.-%
Hors d'oeuvre Surprise
Les trois Filets, feine Saucen
Erbsen-Risotto, Pommes frites
Gemiise-Symphonie
Charlotte royal mit Beerencoulis

Samstag, 7. Marz 2026
__________ Heimat-Liebe CHF 9.7
Schweizer Tapas
Cordon Bleu «Bergliebe»

Kalbsgeschnetzeltes Ziiri Art

Berner Butterrosti, Bauernhof-Gemiise

Caramelkopfli, Rahm, Gebdck

*{nRl-Apéro & Apérohdppchen exkl; Getrdnke

Catering-Metzg
Hauptstrasse 206

5044 Schlossrued
www.catering-metzg.ch




