Gemeinsam geniessen in
der gemiitlichen Rufer Stube

Samstag, 3. Februar 2024
_________ Hiittenzauber CHF 867
Speck-Raclettekartoffeln aus dem Ofen

Pickles und Salat
Schweinsfilet, Pilze, Rosti, Gemiise

Apfelstrudel, Vanillesauce

Samstag, 9. Mdrz 2024
Kulinarisches Osterreich CHF 86—
Vogerlsalat
gerduchertes Forellenfilet, Kren
Wienerschnitzel, Petersilienkartoffeln
Tafelspitz & Gemuiise

Siissspeise-Uberraschung

Sonntag, 28. April 2024, 13.00 Uhr
Sonntagsmenil fiir Geniesser CHF 95.-*
Hors d'oeuvre Surprise
Trois Filets, Morchelrahmsauce
Kartoffel-Erbsen-Pliree, Gemiise

Créme Caramel, marinierte Friichte

Beginn:

__caut

e

18.30-Uthr mit-Apéro-(28.4.2024:13.00-thr)
Reservation:: info@catering-metzg.ch oder 062 721 13 88
hes Menii auf Anfrage =

Freitag, 23. Februar 2024
..Cordon Bleu Tavolata CHF 86.-"
Minestrone, Knoblauch-Crostini
Cordon Bleu Variationen
Country Cuts, Rostgemiise

Dessert-Trio

Samstag, 6. April 2024
 Wasserbiiffel-Tavolata CHF 95.-%
WB-Apérovariationen, Carpaccio Duo

Roastbeef, Sauce béarnaise
Boeuf burguignion
Gratin dauphinois, glasiertes Gemiise
Panna Cotta, frische Friichte, Friandises

Samstag, 4. Mai 2024
_____ Frithlingserwachen CHF 94.-%
Spargelvariationen, Sauce hollandaise
Kalbsinvoltini, Rieslingsauce
Safranrisotto, buntes Gemiise

Mousse au chocolat, Friandises

*“inkl-Apéro-& Apérohdppchen
exRl-Getrinke

Catering-Metzg
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